
Die Kunst der perfekten Pizza

Jetzt durchstarten mit der 
perfekten Pizza-Lösung!

Das optimale Sortiment

	5 belegte Sorten

	1 Sorte mit Tomatensoße

	Handgemachte Optik

	Zubereitungszeit von 5 min

	29 cm Durchmesser

	 Max. 2 Personen

 	 Aufmerksamkeit über Soziale Netzwerke, 
	 Lokale Medien, Bekannte

	 Das passende Angebot  

	 Pizzakartons

Starten Sie schon jetzt mit 
einem Angebot zur Abholung. 

Dafür benötigen Sie noch:

Unser Angebot finden Sie auf Seite 2
Weitere Informationen zu Pizza Perfettissima finden Sie unter  
www.oetker-professional.at/pizza

Nutzen Sie unser exklusives Startangebot für die Direkt-Bestellung bei  
Dr. Oetker Professional. Sobald Pizza Perfettissima beim Händler Ihres  
Vertrauens verfügbar ist, können Sie natürlich wie gewohnt bestellen.

Exklusive Stein-Ofentechnik

	 Exklusives Angebot für Dr. Oetker 
	 Professional Kunden

	 Die Lieferung erfolgt in nur 48 Stunden 
	 nach Auftragseingang bei Prismafood.

Zubehör und Service

	Zubehör (Pizzaschaufel, 
	 Pizzaroller, Minuten Timer)

	Werbematerial

Bei Fragen zu Pizza Perfettissima 
und unserem Konzept sind wir 
gerne für Sie da:

+43 664 1131834
perfettissima@oetker.at

+ +
Steinofen 

für perfekte

 Ergebnisse



Rechnungsadresse (Rechnungsempfänger)

Anrede (Herr, Frau, Firma)		  Vorname		  Nachname

Straße / Hausnummer				    PLZ / Ort

Telefonnummer		  Mobilnummer			   Fax Nummer			 

Email-Adresse					     UID Nummer

Lieferadresse (Warenempfänger):

Anrede (Herr, Frau, Firma)		  Vorname		  Nachname

Straße / Hausnummer				    PLZ / Ort

Ich erkläre mich damit einverstanden, dass die Dr. Oetker GmbH meine vorstehenden Adressdaten nutzt, um mir den Dr. Oetker Online-Newsletter und/oder den 
Shop-Newsletter kostenfrei zuzusenden. Mein Einverständnis kann ich jederzeit per Post (an Dr. Oetker GmbH, Ringmauergasse 9/1, 9500 Villach, AUSTRIA) oder 
per E-Mail (an professional@oetker.at) für die Zukunft widerrufen. Auf dieses Widerrufsrecht weist Dr. Oetker auch in jedem Newsletter bzw. Shop-Newsletter hin.
Für das Zustandekommen dieses Vertrages gelten die unter www.oetker.at/agb angeführten Allgemeinen Verkaufs- und Lieferbedingungen.

			 
			   Datum		  Ort		

			   	
	 		  Unterschrift	

Die Kunst der perfekten Pizza

Nutzen Sie unser Startangebot!*
-25% auf die ersten 3 Bestellungen

1 Perfettissima Starter Set im Wert von ca. 35 Euro gratis bei Erstbestellung** 

1 Perfettissima Pizzaschaufel gratis zu jedem Pizzaofen**

Pizzen 	 Sorte 	 Stück/ 	 Preis/	 Preis/	 Sonderpreis	 Sonderpreis	 zzgl.	 Bestellmenge/
Art.-Nr.		  Karton 	 Stück €	 Karton € 	 Stück €	 Karton €	 Mwst.	 Karton

1-25-017000 	 Basis	 10 	 1,99 	 19,9	 1,49	 14,92	 10%

1-25-017100 	 Margherita	 6 	 3,09 	 18,54	 2,32	 13,90	 10%

1-25-017200 	 Salame	 6 	 3,39 	 20,34	 2,54	 15,25	 10%

1-25-017300 	 Prosciutto	 6 	 3,39 	 20,34	 2,54	 15,25	 10%

1-25-017600	 Tonno	 6	 3,39	 20,34	 2,54	 15,25	 10%

1-25-017500	 Verdure Grigliate	 5	 3,39	 16,95	 2,54	 12,71	 10%

* Aktion gültig bis 30.6.2020 

** solange der Vorrat reicht

Bestellung unter:

E-Mail: pizzabestellung@oetker.at

Fax: +43 4242 55454 817

Lieferung und Verrechnung erfolgt durch die Firma Prismafood.  /  * Preise Pizzaöfen zzgl. 20% Mwst. und 49 € Versand

bei von der Rechnungsadresse abweichender Lierferadresse/Abladestelle

Bestellung: pizzabestellung@oetker.at / Fax: +43 4242 55454 817

Pizzaöfen	 Preis €	 Sonderpreis €	 Bestellmenge

Einstock Pizzaofen	 350,-*	 299,-*

Doppelstock Pizzaofen 	 650,-*	 449,-*

Zahlungsmodalitäten:	

	 prompt nach Rechnungserhalt 		

	 Bankeinzug mit Zahlungsziel von 14 Tagen und 2% Skonto
	 IBAN


