Blechpizzen 1/2 GN Blech -

Option 1: Frisch aufbacken "
Den Konvektomaten auf 220 °C trockener !
Hitze vorheizen. Die tiefgekihlte Pizza ohne
Verpackung auf einem geeigneten Blech fur

12 Min. (185 °C) backen. Die letzten 7 Min.
Backkammer entfeuchten ("Zug" 6ffnen).

Option 2: Regenerieren

Im Steinofen bei 270 °C (wie die Unterhitze
der Pizza Perfettissima), fir 1-2 Minuten
oder im Konvektomaten oder HeilBluftofen
bei 200 °C fir 2 Minuten regnerieren.

Option 3: Warmhalten
Zwischen der Heizplatte und -lampe bis zu
30 Minuten warmbhalten.

Pizza Snacks

Option 1: Frisch aufbacken |
Den Konvektomaten auf 200 °C vorheizen. | T
Die Pizza Snacks aus den Verpackungen |
entnehmen und auf einem geeigneten Blech fur
10 Min. (185 °C) fertig backen. Die letzten

4 Min. Backkammer entfeuchten ("Zug" 6ffnen).
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Oder im vorgeheizten Steinofen bei 220 °C fir 12
Min. backen.

Option 2: Regenerieren

Im Steinofen bei 270°C (wie die Unterhitze
der Pizza Perfettissima), fir 1-2 Minuten oder
im Konvektomaten oder HeilRluftofen bei
200°C fur 2 Minuten regnerieren.

Option 3: Warmhalten
Zwischen der Heizplatte und -lampe bis zu
30 Minuten warmbhalten.




