Kostliche Kuchen
fur gluckliche Gaste!

Ty sofort servierbereit

garantierte Konditorqualitat
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Professionelle Lésungen fUr GroRverbraucher - seit 1899! Dr. Oetker
Professional mit seiner seit vielen Jahrzehnten Uberzeugenden Des-
sertkompetenz liefert hochwertige Lésungen fir héchste Anspriche
- fur Profis aus Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung.



Dr. Oetker Frischekuchen

servierfertige Kuchen in Konditorqualitat

Bereits seit vielen Jahrzehnten konnen GroRverbraucher auf die bewahrten Back- und Dessert-Produkte von Dr. Oetker
zuruckgreifen, die eigens auf die besonderen Bedurfnisse der GroRverbraucher abgestimmt sind. Als kompetenter
Partner von Gastronomie und GroBkuchen legt Dr. Oetker hochsten Wert auf die Qualitat seiner GroRverbraucher-
Produkte. Denn auch hier gilt der Leitspruch der ersten Stunde: ,Qualitat ist das beste Rezept!*

Neben den traditionellen Backartikeln wie Backpulver und Vanillinzucker stellen die servierfertigen Kuchen aus dem
Frische-Bereich die hochste Vollendungsstufe der Backhelfer dar. Die Frischekuchen Uberzeugen nicht nur durch ihren
hervorragenden Geschmack sondern auch durch ihre erstklassige Qualitat. Herrlich frisch und besonders schmackhaft -
echte Konditorqualitat wie man sie fur sich selbst und fUr seine Gaste wunscht.




Kuchen Schnitten

schnittige Vielfalt
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Wenig Aufwand, viel Geschmack. Eine vielfaltige Auswahl an Kuchen-
Schnitten ladt zum Zugreifen ein. Mit diesen Schnitten sind Sie fur jeden
Anlass gerUstet. Ihre Gaste werden es Ihnen danken. Selbst fur Ihre an-

spruchsvollsten Gaste finden Sie immer den passenden Kuchen, egal ob
Frucht-, Creme-, Sand- oder Biskuitschnitten.
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+ hochwertige & wiederverschlieBbare Frische-Box




Biskuit- & Sandmassen

Schnitte Wiener Art
Art.-Nr. 1-44-301424
2x850¢g

Kakaobiskuit mit Aprikosenkonfiture,
Uberzogen mit einer feinen Kakaoglasur.

Linzer Schnitte
Art.-Nr. 1-44-301427

2x900g

Durchgebackene Nussschnitte mit
fruchtiger Ribisel-Preiselbeerkonfitire.
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Buchweizen Schnitte
Art.-Nr. 1-44-301430
2Xx1000g

Hochwertige Buchweizen-Sandmasse
mit Ribisel-Preiselbeerkonfiture.
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Karotten Schnitte
Art.-Nr. 1-44-301450

2x900g

Lockerer Karottenmurbteig, gefullt mit
Ribisel-Preiselbeerkonfiture




Frucht Schnitten

Waldfrichte Schnitte
Art.-Nr. 1-44-301418
2x1150g
Biskuitschnitte mit ausgesuchten Waldfrich-
ten und Vanillecreme auf MUrbteigboden.

Marillenkuchen Schnitte R
Art.-Nr. 1-44-301566

2x850¢g

SURe Marillen auf gebackener Sandmasse.

Apfel Schnitte
Art.-Nr. 1-44-301422

2x950¢g

Lockere Sandmasse mit fruchtigen Apfelspalten
und feinem GeleeUberzug.

Himbeer Schnitte
Art.-Nr. 1-44-301420

2x1150g

Fruchtige Himbeer-Biskuitschnitte mit
Vanillecreme auf Murbteigboden.

Frucht Schnitte Fantasia
Art.-Nr. 1-44-301449
2x1150g

Schnitte mit ausgesuchten Fruchten, Vanille-
creme auf Biskuit und MUrbteigboden.

Zwetschkenkuchen Schnitte
Art.-Nr. 1-44-301571

2x850¢g

Kostliche Zwetschken auf gebackener
Sandmasse.



Creme Schnitten

Schnitte Malakoff Art
Art.-Nr. 1-44-301442
2x780¢g

Biskuitschnitte mit Kaffeecreme, dekoriert
mit Loffelbiskuit und Mandelsplittern.

Ricotta Schnitte Erdbeer
Art.-Nr. 1-44-301416
2x950¢g

Lockere Biskuitschnitte mit cremiger Ricotta-
ErdbeerfUllung auf MUrbteigboden und mit fruchti-
gem Erdbeergelee Uberzogen.

Ricotta Schnitte Mohn
Art.-Nr. 1-44-301443
2x1030g

Ricottacreme auf Mohnsandmasse, mit
fruchtigem Erdbeergelee Uberzogen.

Tiramisu Schnitte m— —
Art.-Nr. 1-44-301423

2x800g

Der Italiener unter den Schnitten. Lockerer Biskuit
getrankt mit Kaffee und Mascarponefullung.

Ricotta Schnitte Zitrone
Art.-Nr. 1-44-301444
2x970g

Biskuitschnitte mit erfrischender Zitronen-
Ricottafullung und fruchtigem Zitronenspiegel.
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Ricotta Schnitte Natur R
Art.-Nr. 1-44-301415

2x850g
Biskuitschnitte mit cremiger Ricottafillung
auf MUrbteigboden.
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Fruchtige Erdbeer-Ricotta
Melange mit Schlagschaum-
Minz Duett

01 Die Ricotta Schnitte Erdbeer in die gewUnschte
Portionsgroke schneiden.

02 Dr.QOetker Schlagschaum nach Anleitung mit
Milch aufschlagen.
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}} 21770 03 Die Schnitte mit einem Tupfer Dr.Oetker Schlag-

= schaum verzieren und ein Viertel einer frischen Schlagschaum
Erdbeere ansetzen. Art.-Nr. 1-39-201725
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ 10 x 1 kg

04 Das Schlagschaumhaubchen mit einem Minz-
blatt garnieren.
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| Gastro Schnitten

vorportionierte & servierfertige Kuchenstucke
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o Vorteile

Die vorportionierten Gastro Schnitten sind die ideale Lésung wenn es
schnell gehen muss. Egal ob zum FrUhstUck oder als Dessert, Qualitat die
man schmeckt, darf auf lhrem Buffet nicht fehlen.

vorportioniert

geeignet fur Gemeinschaftsverpflegung, Catering,
Buffet und Seminarverpflegung

mit wiederverschlieBbarem Klappdeckel




Gastro Schnitten

vorportioniert zu 15 x 1 Portion

TR

Himbeer Schnitte portioniert
Art.-Nr. 1-44-357230

15x 192g

Fruchtige Himbeer-Biskuitschnitte mit
Vanillecreme auf Murbteigboden.

Tiramisu Schnitte portioniert

Art.-Nr. 1-44-357234

15x133g

Der Italiener unter den Schnitten. Lockerer Biskuit

getrankt mit Kaffee und Mascarponefullung.
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Schnitte Wiener Art portioniert

Art.-Nr. 1-44-357233

15x 140g

Lockerer Kakaobiskuit mit Aprikosenkonfiture,

Uberzogen mit einer feinen Kakaoglasur.
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Himbeer Schnittchen mit
fruchtiger Pistazien-Himbeer
Haube

01 Die Himbeer Schnitte in die gewUnschte
Portionsgroke schneiden.

02 Dr.Oetker Schlagschaum nach Anleitung
mit Milch aufschlagen.

03 Die Schnitte mit einem Tupfer Dr.Oetker

Schlagschaum verzieren, eine frische Himbeere Schlagschaum
ansetzen und etwas gehackte Pistazien dartber Art.-Nr. 1-39-201725
geben. 10x 1 kg



Portions-Schnitten & -
Kleine Schnitten :

Vielseitig einsetzbare Ein-Portionen-Schnitten.
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o \Vorteile

Kleine Schnitten, groRer Geschmack. Damit lhre Gaste auch unterwegs
bestens versorgt sind. Die schnittige Versuchung in der Einzelportions-
verpackung, perfekt fur Individualisten.

+ verpackte Einzelportionen

+ einsetzbar im take-away Bereich

14



Portions-Schnitten &
Kleine Schnitten

Portions-Schnitte
Himbeer

Art.-Nr. 1-44-302102

12 x 140¢g

Fruchtige Himbeer-Biskuit-
schnitte mit Vanillecreme
auf MUrbteigboden.

Portions-Schnitte
Marille

Art.-Nr. 1-44-302103
12 x100g

SuBRe Marillen auf
gebackener Sandmasse.

Kleine Schnitte

Wiener Art

Art.-Nr. 1-44-301592

6 x 220g

Kakaobiskuit mit Aprikosen-
konfitUre, Uberzogen mit
einer feinen Kakaoglasur.

Portions-Schnitte Portions-Schnitte

Wiener Art Tiramisu

Art.-Nr. 1-44-302104 Art.-Nr. 1-44-302101

12 x 1008 12 x 1008

Kakaobiskuit mit Aprikosen- Lockerer Biskuit getrankt mit

konfiture, Uberzogen mit Kaffee und MascarponefUllung.

einer feinen Kakaoglasur. Der Italiener unter unseren
Schnitten.
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Portions-Schnitte

Karotte

Art.-Nr. 1-44-302108

12x120g

Lockerer Karottenmurbteig, mit
gehackten Erdnussen garniert.

Kleine Tiramisu
Schnitte

Art.-Nr. 1-44-301581
6x220¢g

Der Italiener unter den
Schnitten. Lockerer Biskuit
getrankt mit Kaffee und
Mascarponefullung.
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Wurfel Wiener Art garniert
mit Schlagschaum und
Knusper Perlen

01 Die Schnitte Wiener Art
in die gewunschte Portions-
groRke schneiden.

02 Dr.Oetker Schlagschaum
nach Anleitung mit Milch :
........ R

03 Die Schnitte mit einem =1 —

Streifen Dr.Oetker Schlag-

schaum verzieren und

Dr.Oetker Knusper Perlen
16 darauf anrichten.

Schlagschaum Knusper Perlen
Art.-Nr. 1-39-201725  Art.-Nr. 1-39-252304
10 x 1kg 6 X 4508



g Tortenklassiker

In bester Konditorqualitat.
L




0 \Vorteile

Mit diesen Torten in bester Konditorqualitat haben Sie fUr jeden Anlass das
passende Angebot. Die Torten sind hervorragend geeignet fur Firmen-Jubi-
laen, Geburtstage, Ostern, Muttertag und viele weitere Feierlichkeiten.

fUr viele Anlasse geeignet

+ feinste Konditorqualitat

+ wertet Ihr Kuchenbuffet enorm auf

+ Sortenvielfalt - vom Klassiker bis zur Fruchttorte

+ in zwei verschiedenen GroRen erhaltlich



Torten

Ricotta Torte Natur

Art.-Nr. 1-44-356281

1x1900¢g

Biskuittorte mit cremiger Ricottafullung
auf Murbteigboden.

Amarenakirsch Torte

Art.-Nr. 1-44-356284

1x1650¢g

Kakaobiskuit mit feiner Creme und késtlichen
Amarenakirschen.

Himbeer Torte

Art.-Nr. 1-44-356275

1x2150g

Fruchtige Himbeer-Biskuittorte mit Vanillecreme
auf MUrbteigboden.

Torte Wiener Art

Art.-Nr. 1-44-356405

1x1600g

Kakaobiskuit mit Aprikosenkonfitire gefullt
und mit einer feinen Kakaoglasur Uberzogen.

Ein—CacL L'o's‘“ic_L../

Frucht Torte Fantasia

Art.-Nr. 1-44-356407

1x2150g

Biskuittorte mit ausgesuchten Frichten und

Vanillecreme auf MUrbteigboden.
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Party Tortchen

Kleine Torten fur groBe Gesten.




Party Tortchen

Torte Wiener Art

Art.-Nr. 1-44-301520

6 x 8008

Kakaobiskuit mit Aprikosenkonfitire,
Uberzogen mit einer feinen Kakaoglasur.

Himbeer Torte

Art.-Nr. 1-44-301533

6 x 1000g

Fruchtige Himbeer-Biskuittorte mit

Vanillecreme auf MUrbteigboden.

Tiramisu Torte

Art.-Nr. 1-44-301542

6 x 8008

Der Italiener unter den Torten. Lockerer Biskuit

getrankt mit Kaffee und Mascarponefullung.
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Amarenakirsch Torte

Art.-Nr. 1-44-301521

6 x800¢g

Kakaobiskuit mit feiner Creme und késtlichen
Amarenakirschen.

AMC—L\ —C(Zr-
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Unsere Party Tortchen fUr groRe und kleine Anlasse.

+ beste Konditorqualitat

+

in verschiedenen Varianten erhaltlich -
als Klassiker, Creme Tortchen oder Frucht Hits




Das kleine Lebensmittel-Lexikon
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Allergene

Bitte beachten Sie die Kennzeichnungspflicht allergener Zutaten auf der Speisekarte seit Dezember 2014. Um lhnen dies zu erleichtern,
haben wir bei allen Dr. Oetker Professional Produkten die Allergene in der ProduktUbersicht bereits entsprechend ausgewiesen. FUr alle
anderen Zutaten nehmen Sie die Kennzeichnung bitte selbststandig vor bzw. entnehmen Sie die allergenen Zutaten dem Zutatenver-
zeichnis der jeweiligen Verpackung.

Kennzeichnungspflichtige Lebensmittel, denen Buchstaben beigefugt sind (z.B. ¢ und g), enthalten die entsprechenden, aus den nach-
folgenden Buchstaben ersichtlichen allergenen Zutaten.

Kennzeichnungspflichtige Allergene Produkteigenschaften

enthalt Schalenfrichte @ onne taktosenaltige zutaten:
Die Rezeptur enthalt keine milch- oder

enthalt glutenhaltiges Getreide

enthalt Krebstiere enthalt Sellerie

laktosehaltigen Zutaten.”

enthalt Eier

enthalt senf m Vegetarisch (ovo-lacto-vegetabil):
Produkte, die auBer Ei- und Milch-
erzeugnissen keine tierischen Bestand-

enthalt Fisch enthalt Sesamsamen

enthalt Erdnusse enthalt Lupinen teile enthalten.”

enthalt Sojabohnen enthalt Weichtiere

*Die Zugabe von Zutaten entsprechend der
Zubereitungsanleitung oder den Zubereitungs-
enthalt Schwefeldioxid und Sulfite tipps wird nicht berucksichtigt. Technologisch
unvermeidbare oder unbeabsichtigte Spuren
konnen nicht ausgeschlossen werden.

enthalt Milch (einschlieBlich Laktose)

©E60060060060
©6006006060
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Unser Frischekuchen Sortiment

Art.-Nr. EAN Artikel Produkt-  Allergene Bestell-
Bestelleinheit eigensch. einheit
_ ““1“—‘4'1“4‘1—301424 8012580114246 Schmtte Wiener Art (V] eooeo ........ 2 x850g
;’; % 1-44-301427 8012580114277 Lmzer Schnitte (V] 000 """"""""" 2 ><900g
§§ 1-44-301430 8012580114307 Né&gweizen Schnitte (V1] 000 """""""""" 2 xlOOOg
5 PP PP
144301450 8012580114505  Karotten Schnitte (V] 00000 2x9%00¢g
““1“—‘4'1“4‘1—301420 8012580114208 H|mbeer Schnitte 008 .............. 2 ><1150g
= 1-44-301422 8012580114222 Apfe\ Schnitte (V1] éoo 2x9508
E 1-44-301449 8012580114499 Frucht Schnitte Fantasia eee """""""""""" 2 x1150g
g 1-44-301418 8012580114185 W\'Nuaul'(‘jfmchte Schnitte GOG .............. 2 ><1150g
G oo e e e
E 1-44-301566 8012580115663  Marillenkuchen Schnitte oo 0006 2x850¢8
1-44-301571 8012580115717 ..i‘wé‘tschkenkuchen smm&é (V] eoe """""""""""" 2 x850g
““1“—‘4'1“4‘1—301442 8012580114420 Schmtte Malakoff Art N (V] eooeo ....... 2 x780g
S 1-44-301423 8012580114239 T\ram\su Schnitte eoee """""" 2 ><800g
% 1-44-301416 8012580114161  Ricotta Schnitte Erdbeer 0000 2x9508
é 1-44-301444 8012580114444 R\cotta Schnitte Zitrone N eooe """"""""" 2 x970g
5 1-44-301443 8012580114437 R\cotta Schnitte Mohn eooeo """" 2 ><1030g
1-44-301415 8012580114154 R\cotta Schnitte Natur eeoe """"""""" 2 ><850g
000  isxiszs
;'_'3 E 1-44-357233 8012580580218  Schnitte Wiener Art portioniert @ 00000 15x140¢
= U, e e e
§ S 144357234 8012580580225  Tiramisu Schnitte portioniert 06000 15x 133 g
“‘.1‘;4.1“4‘1—301581 8012580115816 Kleme Tiramisu Schnitte N eooe6x220g
- 1-44-301592 8012580115922 Kleme Schnitte Wiener Artﬂ (V] oooeoexzmg
g% 1-44-302104 8012580121046  Portions-Schnitte Wiener Art (V] 00000 12x100¢g
é% 1-44-302103 8012580121039 ..‘F.Jort“ionsfSchmtte Marille ) (V1 90090 12x100g
e 1-44-302101 8012580121015  Portions-Schnitte Tiramisu 00006 12x100¢g
144302108 8012580121084 Portions Schnitte Karotte @ 0000 121120¢
“‘.1‘;‘4.1“4‘1—356275 8012580580003 H|mbeer Torte eoee """"""""" 1x2150g
1-44-356407 8012580580041 Frucht Torte Fantasia eoee """"""""" 1x2150g
e e oo e e e e oo
‘g 1-44-356281 8012580580027  Ricotta Torte Natur 0000 1x 1900 g
" 1-44-356284 8012580580010 “A.r‘r.]‘é‘renakirsch Torte (V] eooeo ....... 1x1650g
1-44-356405 8012580580034 Torte Wiener Art (V] eeeeo ....... 1x1600g
L 144301520 8012580115205  Torte Wiener At o 00000 6x50¢
O PPN
g 1-44-301521 8012580115212  Amarenakirsch Torte (V] 00000 6x800g
% 1-44-301533 8012580115335 Hlmbeer Torte 00996x1000g
& 1-44-301542 8012580115427 T\ram\su Torte eeoe6x800g

Nahrwerte a 100 g:

Energie EiweiB KH Fett
1306 kJ/311 kecal 548 44g 13¢g
1523 kJ/363 kcal  52g 50g 16¢g
1636 kJ/391 kcal 59g 44g 22g
1181 kJ/281 keal 68g 40g 11¢g
696 kJ/163 kcal 23g 28g 47g
1044 kJ/249 kcal 40g 31g 12¢g
724 kJ/172 keal 21g 31g 46¢g
716 kJ/170 kcal 23g 29g 47g
1194 kJ/285 kcal 31g 36g 1l4g
1063 kJ/254 keal 23g 34g 12¢g
957 kJ/228 kcal 34g 32g 94g
966 kJ/232 keal 38g 24g 1l4g
1006 kJ/240 kcal 41g 30g 1lg
802 kJ/191 kcal 47g 298 62¢g
1196 kJ/286 kcal  45g 31g 16¢g
1169 kJ/280 kcal 53g 28g 1l6¢g
686 kJ/163 kcal 23g 28g 47¢g
1306 kJ/311 kecal  54g 44g 13g
966 kJ/231 keal 38g 24g 1l4g
966 kJ/231 kcal 38g 24g l4g
1306 kJ/311 kecal  54g 44g 13g
1306 kJ/311 kecal  54g 44g 13g
683 kJ/163 kcal 23g 28g 47g
1194 kJ/285kecal  3,1g 36g 1l4g
966 kJ/231 keal 38g 24g 1l4g
1180 kJ/281 keal 68g 40g 1lg
744 kJ/177 keal 32g 29g 53¢g
759 kJ/180 kcal 31g 30g 538
1051 kJ/251 keal 52g 24g 15¢g
1217 kJ/290 kecal ~ 4,1g 37g 1l4g
1303 kJ/310kcal 658 44g 12¢g
1181 kJ/281 kcal 53g 41g 11g
1227 kJ/293 kcal  51g 37g 1l4g
781 kJ/185 kcal 37g 29g 60¢g
918 kJ/219 keal 47g 23g 12¢g

FSC

MIX
Papier
FSC® C121445

Dr. Oetker GmbH - Ringmauergasse 9/1 - 9500 Villach - AUSTRIA - professional@oetker.at - www.oetker-professional.at



