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Weil auch Teig
sich besser fuhit,
wenn er-mal
gedrucRt wird.

[talien, 1981 ...

Der Brothersteller Corrado Di Marco geht

der Pizza an den Teig: Er andert die Mehl-
sorten, Iasst ihn langer gehen - aber statt

ihn auszurollen oder in der Luft auszudre-
hen, druckt er ihn langlich zurecht.

Und weil ,dricken, quetschen® auf Latei-
nisch ,pinsere® heilt, ist damit die Pinsa
geboren: der luftigste und knusprigste
Konkurrent der klassischen runden Pizza.

Und heute?

Heute hat Dr. Oetker Professional die bes-
te TK-Pinsa fur Sie. La PINSA! liegt belegt
und unbelegt voll im Trend: weil sie so
italienisch, authentisch und maximal
lecker schmeckt, dass Ihre Gaste sich von
Ihnen gedruckt fuhlen werden.






OO 5

Cpnuenience MusS
SICh. jetzt warm
anziehen.

Durfen wir vorstellen? La PINSA! - die
Lieblingsschwester der Pizza. Eine bessere
TK-Pinsa hat Ihr Teller noch nicht erlebt!

Oben drauf mit leckeren u.a. original
italienischen Belagen von vegan Uber
vegetarisch, mit Fleisch - oder was auch
immer Sie drauflegen wollen.

Unten drunter unser Teig aus drei Mehl-
sorten und mit Sauerteig - fermentiert,
damit er ganz locker aufgeht: auRen
knusprig und innen luftig.

So geht ,sich etwas gonnen“ heute. Pizza
aufgepasst: Jetzt kommt La PINSA! -
exklusiv fur den AuBer-Haus-Markt in der
bekannten Qualitat von Dr. Oetker Profes-
sional entwickelt.

Unser 360°-Servicekonzept drumherum
macht Ihnen diesen neuen Leckerbissen
noch viel schmackhafter.



BELEGTE PINSA - DIE VORTEILE 000003

R EHERINES
Olivendl fur Teig,
SoRen und Pesto

..Will nur wenige
Minuten
Zubereitungszeit |

Wil ein aufg L
8in vorgebackenes
Produkt

..will auf der Margherita
ill gegrillte Aubergine italienischen Mozzarella
und Zucchini aus Buffelmilch
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..Will echt schmackhafte
omaten aus Italien for 4 -
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/f" ..will edle
> P Fenchel-Salami

entierten
sprigen Teig

..und das alles
=7 exRrIusIiv fur den
\ AuRer-Haus-Markt!

.. Will leckeren
i Handmade-&mk Sie merken schon: Wir legen Wert
: auf authentische und hochste Qualitat.
A e Beim Geschmack und beim Aussehen -
: wie handgemacht.
ot

Na schon Lust

‘ auf La PINSAI?

Dann auf zu den fantastischen Vier.
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MARGHERITA
DI BUFALA

Mamma mia:
Mozzarella aus Buffelmilch!

Art-NEa1-25-012200
Unsere Margherita, vegetarisch belegt mit:
« Aromatischer TomatensoRe mit italienischen Tomaten

« Feinem Mozzarella aus Buffelmilch aus Italien
+ Teig und TomatensoRe mit italienischem Olivenol

! 1x 2,16 kg 12 / Lage
ee 6 Stuck a ca. 360 g 84 / Palette

Nahrwerte je 100 g
Energie 962 kJ / 228 kcal
Fett 6,78
davon gesattigte Fettsauren 38¢g
Kohlenhydrate 33g
davon Zucker 3,8¢
EiweiR 79¢

Salz 10g




UNBELEGTE PINSA - DIE VORTEILE

Weil Italien
alles sein kann

Weil jeder kreativen
Freiraum braucht
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Auch die drei unbele
PINSA!Sind vor allem g
nischi"'Vom knusprigen Te
__-auflockernden Luftblas
" soBe oder Créme-frai€
ckere Basis fur Ihre Eigen
Belegen dienen AR

Mit Dr. Oetk
lecker
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Weil auch Ihre Ga
individuell
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Hier finden
Sie weitere
Rezeptideen




BASE
POMODORO

[talienische
Tomaten

Art-Nr.: 1-25-012000

Luftiger Teig und Tomaten und das auch
noch vegan:

+ Mit aromatischer TomatensoRe
mit italienischen Tomaten

+ Teig und TomatensoRe
mit italienischem Olivenol

Den Rest bestimmen Sie.

®
©

1x 2,10 kg 12 / Lage

7 Stuck a ca. 300 g 84 / Palette
Nahrwerte je 100 g
Energie 890 kJ/210 kcal
Fett 24¢g
davon gesattigte Fettsauren 0,48
Kohlenhydrate 40 g
davon Zucker 438
EiweiB 6,08

Salz 108




BASE BIANCA 0000000000000

BASE =
BIANCA :

Freiheit mit
Creme fraiche

Art-Nr.: 1-25-012100

Dolce Vita ohne Tomate -
die vegetarische weiBe Variante:

- Mit wurziger Creme-fraiche-Sauce
+ Teig und Créme-fraiche-Sauce
mit italienischem Olivendl

! 1x 2,10 kg 12 / Lage
e@ 7 Stuck aca. 300 g 84 / Palette

Nahrwerte je100 g
Energie 1071 kJ/254 kcal
Fett 7,88
davon gesattigte Fettsauren 378
Kohlenhydrate 39¢g
davon Zucker 368
EiweiB 6,1g
Salz 10g
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Hier finden
Sie weitere
Rezeptideen




BASE PURA

Hier finden
Sie weitere
Rezeptideen




BASE
PURA

Fur echte Puristen
zum Selberveredeln.
Art—Nr.:wo

Die einfachste uhd zugleich vielfaltigste
unter den Pinsen:

« Mit hochwertigem, italienischem Olivenol

« Mit luftigem Teig fUr schone und
knusprige Porung

®
©

1x1,8Kkg 12 / Lage

7 Stk.a 258 g 84 / Palette
Nahrwerte je 100 g
Energie 1.051 kJ/248 kcal
Fett 268
davon gesattigte Fettsauren 0,48
Kohlenhydrate 48 g
davon Zucker 35¢g
EiweiR 7,18

Salz 09¢g
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Unser exklusives AuBer-Haus-

Marktkonzept der La PINSA! ist mit
den vier leckeren Sorten aber noch
nicht alles. Damit Sie den weiter

wachsenden ltalien-Trend noch bes-
ser nutzen konnen, bietet Ihnen Dr.
Oetker Professional zusatzlich das

passende 360°-Serviceprogramm
dazu an!

Die bekannten und bewahrten
Steindfen, Ofen-Timer und Schaufeln
gibt es naturlich auch noch.

Pizzaofen Uno
UVP des Herstellers
429,00€ netto

Pizzaofen Duo =
UVP des Herstellers
589,00€ netto

Fur Sie:

Die neue La PINSA! Schere und
ein spezielles Holzbrett machen
es lhnen leicht.

Pinsaschere
7,90€ netto

Holzbrett
13,90€ netto

Timer
10,00€ netto

Pizza- & Pinsa-Schaufel
35,00€ netto
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Fur lhre Gaste:

Versetzen Sie lhre Gaste schon von Wei-
tem nach Italien: mit Beachflags, Gehweg-
tafeln, Plakaten und Bildschirmwerbung.

Tischaufsteller und Speisekarten
machen noch mehr Appetit
auf Italienisches.

Beachflag
System (3,4 m hoch)
75€ netto
Gehwegtafel Grafikfldche 55€ netto
(fur DIN A2)
InkIl. Grafikfldche

67€ netto

Vorlagen for
Bildschirmwerbung
und Speisekarten

0 la la La PINSA!

A5 Tischaufsteller
mit Einleger
gratis
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Bei Interesse an unse

ren Service-
Ihnen Ihr Kundenber ICe-Paketen steht

ater gerpe Zur Verngung.

FOr Produktbeste”ungen wenden Sie sjch

bitte an [hren K
undenberate
Handelspartner. roder an unsere

FOr wej i
Weitere lnformatlonen kénnen sje uns

EP gernc? direkt kontaktieren: '
g $'Mall: perfettissima@oetker at
S el.: 04242 /554540
g
= Unsere ges
] 1 amte Produkt- yn . ——
- finden Sie unter- d Konzeptvielfajt
> Www.pij - S
c WWW pizza perfettnss:ma,at
& W.oetker-professional.at > -
g -
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Piktogramme auf einen Blic
Produkteigenschaften Kennzeichnungspflichtige Allergene gem.
* VO EU Nr1169/2011 (LMIV):
@ -ohne kennzeichnungspflichtige e enthélt glutenhaltiges Getreide und
laktosehaltige Zusatzstoffe* daraus hergestellte Erzeugnisse
m vegetarisch e enthalt Milch (einschlieBlich Laktose)
und daraus hergestellte Erzeugnisse
vegan

*gem. VO EU Nr.1169/2011 (LMIV) Technologisch unvermeidbare Spuren kénnten nicht ausgeschlossen werden.

Alle Informationen in diesem Folder beziehen sich auf den Zeitpunkt der Erstellung im September 2024.

Anderungen und IrrtUmer vorbehalten. Abbildungen ahnlich.
Alle lebensmittelrechtlichen Angaben fur die zubereiteten Produkte liegen in der Verantwortung

des Weiterverarbeiters.



